I A Vins au verre a partir de 4,00€
Bouteilles de vins a partir de 19,00€
OA RT I l: Bieres, Cidres, Cocktails & Boissons sans alcool disponibles

Tous nos produits sont sélectionnés avec soin, pour accompagner vos vins.
Les assiettes sont préparées minute, nous vous remercions pour votre compréhension.

A L’APERITIF

OLIVES GEANTES TERRINES MAISON
&TARALLIS HOUMOUS MATSON BARTHOUIL
Olives Cerignola & Biscuits Houmous de pois Demandez-nous les saveurs
italiens nature et fenouil chiches disponibles

(2 personnes) 100 g 7
6 9 190 g 9

M) LES CHARCUTERIES
/
ASSIETTES (Petite ou Grande) 26

A PARTAGE R Quatre charcuteries au choix parmi

notre sélection

L’ASSIETTE GOURMANDE 167/

L’ARTICHAUT 6 (Petite ou Grande) 29
Créme D’artichaut et Petits artichauts Assortiment généreux au choix de trois
marinés charcuteries et trois fromages parmi
notre sélection
MAGRET SECHE DES 8
LANDES
10fanehes FOCACCIA LEGUMES 12
Foccacia au four, creme de poivrons, poivrons
LES FROMAGES 9 en lamelles, tomates marinées, parmesan.
Trois fromages au choix parmi la Accompagnée de salade.

sélection du moment

FOCACCIA SAN DANIELE 14

JAMBON CUIT TRUFFE 9 Foccacia au four, créme de poivrons OU pesto,

60g jambon de pays, tomates marinées, parmesan.
Accompagnée de salade

CARPACCIO DE BRESAOLA 16 Sgfp ST [REniers LS

&BURRATA 50¢g

Viande de boeuf séchée, burrata, CAMEMBERT AU FOUR 14

ciboulette, parmesan
Camembert au Thym - 250g

TARTINE CHAUDE - LA

TRUFFE t
Supplément Focaccia 3 Mascarpone Truffe, Brie de Meaux,
’ Jambon cuit a la truffe

Supplément Salade 3 Accompagnée de salade
—— DESSERTS Selon disponibilités

Dessert artisanal 9

Fruit Givré artisanal 11

Grand Fruit Givré artisanal a partager 18

Afin de vous garantir une qualité optimale, certains produits peuvent étre temporairement indisponibles.
Prix affichés en euros, toutes taxes comprises (TTC). Service compris. La liste des allergenes est disponible sur demande.
Les titres restaurant et chéques vacances ne sont pas acceptes.



