
LA

CARTE

O L I V E S  G É A N T E S
& T A R A L L I S

italiens nature et fenouil
(2 personnes)

6

Olives Cerignola & Biscuits

H O U M O U S  M A I S O N

9

Houmous de
pois chiches

T E R R I N E S
A R T I S A N A L E S  

“ M A I S O N  B A R T H O U I L ”
( L A N D E S )

9

L ’ A R T I C H A U T

Créme D’artichaut et Petits artichauts italiens marinés
6

L E S  F R O M A G E S
Assiette avec trois variétés de fromages au
choix parmi la sélection du moment

9

C A M E M B E R T  R Ô T I   2 5 0 G
Camembert : Thym ou Ail des ours - Avec ou sans miel

1 4

F O C A C C I A S  C H A U D E S  A U  F O U R  *  :  

1 2LÉGUMES
Crème de poivrons, poivrons en
lamelles, tomates marinées, parmesan. 

1 4T A R T I N E  C H A U D E  S I G N A T U R E  -
L A  T R U F F E  *

Mascarpone Truffe, Brie de Meaux, Jambon cuit à la truffe

Afin de vous garantir une qualité optimale, certains produits peuvent être temporairement indisponibles.
Prix affichés en euros, toutes taxes comprises (TTC). Service compris. La liste des allergènes est disponible sur demande.
Les titres restaurant et chèques vacances ne sont pas acceptés.

NOS ASSIETTES À PARTAGER

À L’APÉRITIF

DESSERTS Selon disponibilités
Dessert artisanal                                                                                     
Fruit Givré artisanal                                                                               
Grand Fruit Givré artisanal à partager                                                    

7100 g

190 g

J A M B O N  C U I T  T R U F F É  6 0 G 9

9
1 1
1 2

T R U I T E  F U M É E  D E S  P Y R E N É E S
1 0 0 G
Servie avec une mascarpone maison aneth, citron, paprika

1 6

L E S  C H A R C U T E R I E S
( P e t i t e  o u  G r a n d e )

Quatre charcuteries au choix parmi
notre sélection

9  /
1 6

L ’ A S S I E T T E  G O U R M A N D E
( P e t i t e  o u  G r a n d e )

Assortiment généreux au choix de trois
charcuteries et trois fromages parmi
notre sélection

1 6  /  
2 9

B U R R A T A  X X L  2 0 0 G

Huile d’olive infusée à la menthe, tomates cerises,
framboises, fleur de sel, crème de balsamique

1 8

SAN DANIELE 1 4
Crème de poivrons ou Pesto, jambon de
pays, tomates marinées, parmesan.
Supplément Poivrons +1€ 

S u p p l é m e n t  S a l a d e 3

S u p p l é m e n t  F o c a c c i a 3

To u s  n o s  p r o d u i t s  s o n t  s é l e c t i o n n é s  a v e c  s o i n ,  p o u r  a c c o m p a g n e r  v o s  v i n s .  
L e s  a s s i e t t e s  s o n t  p r é p a r é e s  m i n u t e ,  n o u s  v o u s  r e m e r c i o n s  p o u r  v o t r e
c o m p r é h e n s i o n .

TRUFFE
1 6

Mascarpone truffe,  jambon cuit aux
herbes, tomates marinées, parmesan.

P a i n  i t a l i e n

L E S  C H A M P I G N O N S  ( 5  P I È C E S )
Champignons bruns rôtis, beurre persillée maison

8

T O U T E S  N O S  T A R T I N E S  C H A U D E S  E T  
F O C A C C I A S  S O N T  A C C O M P A G N É E S  
D E  S A L A D E  *

V I N S  A U  V E R R E  À  P A R T I R  D E  4 , 0 0 €  
B O U T E I L L E S  D E  V I N S  À  P A R T I R  D E  1 8 , 0 0 €
B I È R E S ,  C I D R E S ,  C O C K TA I L S  &  B O I S S O N S  S A N S  A L C O O L  


